MICHAEL HUBER POLSKA radzi...

Farby do zadruku opakowan produktow wrazliwych
sensorycznie.
Nowe trendy i rozwigzania.

Temat farb stosowanych do zadruku opakowan $rodkdw zywnosciowych, szczegdinie
wyrobdw czekoladowych, kawy, herbaty a takze papieroséw byt juz wielokrotnie
omawiany na famach prasy branzowej. Wiadomo, ze zastosowanie materiatéw do
produkgcji, ktdre nie charakteryzujg sie neutralnoscig sensoryczng, wptywa
negatywnie zaréwno na zapach, jak i na smak pakowanego produktu. Dotyczy to w
réwnej mierze podtoza drukowego, farb i Srodkdw pomocniczych, a takze lakierdw i
klejéw. Wprowadzenie do produkcji choéby jednego elementu nie spetniajacego tych
wymogow moze zaburzy¢ organoleptycznie ochronng funkcjonalnos¢ opakowania.

Farby o niskim zapachu wlasnym

Prawie wszyscy producenci farb graficznych posiadajg w swojej ofercie serie farb o
niskim zapachu wiasnym (nie istniejg farby bezzapachowe!), ktore stosuje sie do
zadrukowywania zewnetrznej strony opakowan produktéw sensorycznie wrazliwych.
Wptyw materiatdow opakowaniowych na zapach i smak zawartosci oznacza sie
zmodyfikowanym testem Robinson wg niemieckiej normy DIN 10955. Najczesciej
produktem testowym jest w czekolada, ktora jest produktem fatwo przyswajajacym
~obce” wptywy, a jednoczesSnie poddajaca sie prostym ocenom powodowanych zmian
smaku i zapachu.

Test Robinson przeprowadza sie w do$¢ prosty sposdb. Najpierw nalezy wykonac
odbitki probne - paski z nadrukowang farba w ilosci 1,5 + 0,15 g/m?, ktére po 5
minutach od zakonczenia druku wktada sie miedzy dwie szklane ptytki, obcigza
ciezarkiem 5009 i przechowuje przez 24 godziny. Nastepnie bada sie wptyw uzytej do
zadruku farby na smak, a nastepnie na zapach czekolady.

Badanie zmian wtasciwosci smakowych.

W dwdch szklanych stoikach umieszcza sie po jednej szalce szklanej o srednicy 7 cm
(tzw. szalki Petry’ego) wypetnionej 3 gramami tartej czekolady. Do jednego ze
stoikdw wktada sie 2 wczesniej przygotowane paski, tak aby ich niezadrukowana
strona znajdowata sie po stronie wewnetrznej stoja, od strony czekolady. Obydwa
stoje zamyka sie szczelnie i przechowuje w tych samych warunkach 24 godziny.
Nastepnie 5 specjalnie dobranych osob (nie palacych, z dobrym powonieniem)
sprawdza smak czekolady ze stoja zamknietego bez zadrukowanego podtoza, a
nastepnie dokonuje oceny zmiany smaku czekolady ze stoja z zadrukowanym
paskiem.

Badanie zmian wtasciwosci zapachowych.



W celu zbadania zmian zapachowych nalezy do stoja z utartg czekoladg zamkng¢ na
24 godziny 5 zadrukowanych paskdéw, utozonych w taki sam sposéb jak w
poprzednim badaniu. Ocene przeprowadza sie réwniez po 24 godzinach.
Skala ocen stosowana w tescie Robinson:
0 — nie mozna stwierdzi¢ zmian smaku ani zapachu pomiedzy badang prdbka
a $Swiezo utartg czekoladq
1 — ledwie wyczuwalna zmiana smaku i zapachu
2 — stabo wyczuwalna zmiana smaku (staby posmak) i zapachu
3 — wyraznie wyczuwalna zmiana smaku (wyrazny posmak) i zapachu
4 — silnie wyczuwalna zmiana smaku i zapachu.

Dla poréwnania konwencjonalna farba offsetowa ocenia sie zazwyczaj powyzej 2.5
punktu, a specjalna farba o niskim zapachu wtasnym ok. 0.5.

Jak juz wspomniano, w catym procesie doboru materiatdw do produkcji opakowan
zywnosci i uzywek nalezy wzig¢ pod uwage wszystkie elementy, poczagwszy od
odpowiedniego podtoza drukowego, srodkéw pomocniczych i klejow. Z lakieréw
najodpowiedniejsze sg lakiery dyspersyjne na bazie wody, ktérych ocena wg testu
Robinson wynosi na ogdt 0 w tescie smakowym i 0-2 w teScie zapachowym ( dla
poréwnania testy dla lakieréw drukowych olejowych 2.5-4).

Ocena zmian organoleptycznych byfa do niedawna wystarczajgca w odniesieniu do
prawidtowego doboru surowcéw do produkcji opakowan zywnosci i uzywek. W
ostatnim czasie jednak przemyst spozywczy i tytoniowy zaostrzyt wymogi dotyczace
opakowan, a co za tym idzie doboru surowcdw, w tym takze farb graficznych.

Nowe trendy w produkcji odpowiednich farb to:
- redukcja powstawania heksanalu i
- ograniczenie migracji farb w podtoze drukowe.

Farby o znikomej zawartosci heksanalu.

Liczne badania potwierdzajq fakt zaburzenia neutralnosci produktu przez niewtasciwie
przygotowany materiat opakowaniowy. Zwigzane jest to z tworzeniem sie lotnych
aldehydow o krétkich fafcuchach, a szczegdinie heksanalu, ktéry powstaje podczas
wzajemnego oddziatywania na siebie suszek dodawanych do farby i podtoza
drukowego, w obecnosci tlenu z powietrza i jest produktem rozpadowym
wystepujacym podczas procesu wysychania farby.

Heksanal jako zwigzek chemiczny, nazywany réwniez aldehydem heksanalu,
aldehydem C-6 lub n-caproic aldehydem, o wzorze chemicznym CsH;;CHO
wykorzystywany jest w roznych gateziach przemystu np. spozywczym, gdzie
znajduje zastosowanie jako substancja aromatyzujaca, chemicznym jako dodatek do
zywic syntetycznych i $rodkdw owadobdjczych, a takze kosmetycznym i
perfumiarskim. Charakteryzuje sie specyficznym zapachem mieszaniny aldehydu,
zielonej trawy i owocow.

Powstawanie heksanalu podczas wytwarzania opakowan na Srodki spozywcze i
uzywki jest zjawiskiem niepozgdanym i powoduje zmiany organoleptyczne tych
wrazliwych na zmiany smaku i zapachu produktéw. Szczegdlny nacisk na redukcje
powstawania tego zwigzku ktadg niektdrzy znani wytwodrcy czekolad i pralinek, i to na
ich wyrazne zalecenie wytwdrcy farb graficznych zmuszeni sq do wdrazania nowych



technologii. W fabrykach Grupy Hubera od niedawna produkowana jest specjalna
seria farb CORONA HGA 5028, ktéra poprzez odpowiedni dobdr surowcdéw eliminuje
niemalze zjawisko powstawania heksanalu podczas druku. Spetnia ona oczywiscie
dodatkowo wymadg posiadania niskiego zapachu wtasnego.

Farby o ograniczonej migracji w podioze.

Kolejnq nowoscig w zakresie farb do druku opakowan neutralnych sensorycznie jest
farba, ktdra zapobiega migracji niepozadanych zwigzkéw w podtoze drukowe.
Wytyczne Unii Europejskiej 89/109/EWG i przepisy dotyczace obrotu Srodkami
spozywczymi, produktami tytoniowymi, srodkami kosmetycznymi i innymi
przedmiotami uzytkowymi okreslajg reguty wytwarzania opakowan i zabraniajq
stosowania Srodkdow mogacych w swoim skfadzie chemicznym zawiera¢ Srodki
szkodliwe dla zdrowia, ktdre mogtyby z powierzchni opakowania przedostawac sie na
pakowany produkt. Dozwolone s3 jedynie takie Srodki, ktore nie stanowig zagrozenia
dla zdrowia, sq bezwonne, nie majg wptywu na zmiany smaku, a ktére z
technicznego punktu widzenia sg niezbedne podczas produkcji opakowan.

W technice offsetu arkuszowego najczesciej wytwarzanymi opakowaniami sg pudetka
kartonowe i papiery na owijki. W ostatnich latach obserwuje sie wzrost popytu na
tzw. opakowania pierwotne tzn. takie, ktérych niezadrukowana strona podtoza
drukowego styka sie bezposrednio z pakowanym produktem.

Czy rzeczywiscie ta ,czysta” strona jest pozbawiona szkodliwych substancji?
Wiadomo, ze po druku zadrukowana strona podtoza w stosie styka sie bezposSrednio
z niezadrukowang strong kolejnego arkusza, co umozliwia przechodzenie pewnych,
nie obojetnych dla zdrowia i neutralnosci sensorycznej sktadnikéw zawartych w
farbie. Jak wiec zapobiegac takiemu procesowi? Przeciez nie da sie rozktadac arkuszy
pojedynczo po druku.

W laboratorium fabryki farb graficznych Grupy Hubera udato sie opracowaé nowg
recepture na farbe, ktdra nie powoduje migracji sktadnikéw na niezadrukowang
strone arkusza w stosie, z zachowaniem wilasciwosci posiadania niskiego zapachu
wiasnego, o nazwie handlowej CORONA MGA 5045. Zapobiega ona powstawaniu
zmian smaku i zapachu, a takze gwarantuje zachowanie ,,czystosci” chemicznej
pakowanego produktu (testy przeprowadzono w niemieckim Instytucie Technologii
Procesow Przetworczych i Opakowan we Fraunhof ).

Farby o niskim zapachu wtasnym, rowniez dwie nowe serie omdwione powyzej,
zapobiegajace tworzeniu sie heksanalu i niskiej migracji, ze wzgledu na wymogi
recepturowe wysychaja poprzez wsigkanie w podfoze. Zaleca sie w zwigzku z tym
minimalne prowadzenie wody w procesie drukowania. Wymagane jest takze
lakierowanie gotowych drukdéw lakierem dyspersyjnym, najlepiej w linii, co powoduje
podwyzszenie odpornosci na Scieranie (szczegodlnie wazne przy druku opakowan),
zwiekszenie potysku, a takze zapobiega odcigganiu w stosie, przy jednoczesnym
zachowaniu neutralnosci sensorycznej. Szczegdlng uwage nalezy zwrdcic takze na
dobdr wiasciwych srodkdw pomocniczych typu pasty do redukcji ciagliwosci i
rozrzedzajace, biel transparentowa, Srodki przeciw zasychaniu i od$wiezajqce. Nie
mozna stosowac srodkow standardowych, a tylko te o niskim zapachu wasnym.

Problem zadrukowywania opakowan $rodkéw spozywczych, czekolad, kawy
traktowany jest w naszym kraju troche z przymruzeniem oka. Wiasciwie tylko



wyspecjalizowane drukarnie stosujg sie do zalecen odnos$nie stosowania wtasciwych
materiatdw. Natomiast drukarnie, ktdre sporadycznie realizujg podobne zlecenia lub
wykonujg opakowania dla niewielkich, lokalnych producentdéw zywnosci bardzo
czesto stosujgq standardowe produkty, a podczas kontroli przedstawiajq atesty
dotyczace zupetnie innych niz faktycznie zastosowanych serii farb i Srodkow
pomochniczych.

W naszej firmie juz jako anegdote opowiadamy historie pewnego drukarza, ktory
otrzymawszy zlecenie na zadruk owijek na krowki, pojawit sie u nas, aby dobrac
odpowiednie kolory farb. Nie dat sie jednak namodwi¢ na zakup specjalnej serii farb o
niskim zapachu wiasnym, a na nasze opowiesci o neutralnosci zapachowej i
chemicznej, stwierdzit, ze nie bedzie sie bawit w zadne wynalazki, a krowki
przeznaczone sg ha eksport do Kanady, wiec w trakcie dtugiej podrdzy statkiem
wszystkie ,brzydkie zapachy” i tak wywietrzeja.

Mamy nadzieje, ze na drodze do Unii Europejskiej nie napotkamy na takie
~hiecywilizowane krowki”.

Ewa Rajnsz



